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Artes
Culinarias

Como licenciado en :
podras distinguir, valorar e innovar el
buen comer, beber y vivir a través de la
planeacién, organizacion y control de
empresas alimentarias, y la aplicacion Campo Iab ral
de conceptos, técnicas y metodologias
culinarias, administrativas y tecnolégicas, - Restaurantes, comedores industriales
con el fin de satisfacer las necesidades en la y servicios de catering
industria alimentaria de clientes, comensales, Hoteles, cruceros, complejos
inversionistas y comunidad en general, con un turisticos, clubes sociales y
sentido ético de responsabilidad y servicio en el deportivos
ambito nacional e internacional. Consultorias

Dependencias gubernamentales o
Al concluir tu programa educativo, ademas del embajadas
titulo profesional de licenciatura obtendras tu Instituciones de educacién superior
diploma de bachelor.




Plan de estudios

Periodo

Periodo u Periodo u

Periodo n

Materias Unidades
Fundamentos de administracion ... 6
Bases culinarias ......... . .6
Optativa de estudio general de matematicas ... 6

Optativa de estudio general de artes
Tecnologias de la informacion

en la construccion del conocimiento
Lengua extranjeral ...

Técnicas CUliNAFiaS ... 6
Contabilidad 6
Seguridad en el manejo de los alimentos ............... 6
Gestion de los hoteles y restaurantes ... 6
Argumentacion acad@mica ... 6
Lengua extranjera Il 6
Fundamentos de mercadotecnia ..., .6

Composicion de los alimentos ... 6
Contabilidad de coStOS | ... 6
Practica culinaria | .6
Panificacion 6
Escritura académica ..... 6
Lengua extranjera Hl ... 6
Cultura gastrondmica de Méxicoy el mundo ............. 6
Identificacion y procesado de carnicosy aves ............ 6
Comportamiento organizacional ... 6
Nutricidn en la preparacion de alimentos................... 6
Sommelier 6
Identificacion y procesado de pescados y mariscos .. 6
REPOSTOMTA | ooooooooo oo 6
Optativa de estudio general

de ciencias del comportamiento ..., 6

Periodo

Periodo n

Periodo n

Periodo n

Materias Unidades
Cocina para eventos ..... ...6
Optativa de estudio general de humanidades........... 6
Reposteria Il . .6
Marketing para hotelesy restaurantes ... 6
Practicas en la profesion 1., 6

Optativa de estudio general de ciencias naturales....6

Disefio y planeacion de cocinas ...
Administracion de operaciones en restaurantes ... 6

Temas selectos1........ . .6
COCiNA @SPAAOIA ..o 6
Administracion del servicio de bebidas .................... 6
Servicioalasala ... .6
Cocina mexicana .......... . .6
Practicas en la profesion 2., 12
Eticay responsabilidad social corporativa................ 6
Tecnologias para el procesamiento de alimentos ... 6
Cocina asiatica ....... .6
COCiNA FrANCeSA .oooooooooooo 6
Chocolateriay confiteria ... 6

Cocina italiana

Temas selectos 3 .6

Total 300 unidades

Escolar
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Excelencia

El prestigio de nuestra facultad es avalado por su amplia
experiencia docente, ya que el 99 %o de los profesores de
tiempo completo cuenta con posgrado y uno de cada tres
es miembro del Sistema Nacional de Investigadores (SNI).
La UDLAP esta acreditada a nivel nacional e internacional
por la Federacion de Instituciones Mexicanas Particulares
de Educacion Superior (FIMPES) y, desde 1959, por la
Southern Association of Colleges and Schools Commission
on Colleges (sacscoc). Ademas la certificadora
Quacquarelli Symonds (Qs) le otorgé 5 estrellas

Gracias a los mas de 200

con prestigiosas universidades internacionales podras
realizar intercambios académicos o bien concluir un
programa de doble titulacion.

UNIVERSIDAD

INCORPORACION ESTUDIANTIL
Tel.: 222 229 2112
informes.nuevoingreso@udlap.mx
(O +52 222577 38 29

Avenida Universidad de las Américas, Puebla
No. 1, Colonia Ex Hacienda Santa Catarina
Martir, San Andrés Cholula Puebla - C. P. 72820

global, convirtiéndola asi en la primera universidad
unicampus en América Latina en recibir esta distincion.
De igual manera, fue calificada con 5 estrellas en las
categorias de ensefianza, empleabilidad de egresados,
internacionalizacion, inclusion, arte y cultura.

la con importantes
empresas nacionales e
internacionales te permitira realizar tu servicio
social y practicas en la profesion y participar en la bolsa de
trabajo, lo cual facilitara tu integracion al mercado laboral al

momento de tu @Zreso.

C A S P UEBTLA

Conoce la experiencia de ser
parte de la comunidad ubLapP



