
 

 
Temáticas de la producción académica 

 

• Agentes antimicrobianos: antimicrobianos naturales, aceites esenciales, mezclas de agentes, tolerancia inducida 

• Microbiología predictiva 

• Supervivencia de microorganismos probióticos 

• Tecnologías emergentes para el procesamiento de alimentos 

• Frutas mínimamente procesadas 

• Métodos combinados para la inactivación microbiana 

• Aprovechamiento integral de frutas y vegetales producidos en el centro y sureste de México 

• Evaluación y aprovechamiento de antioxidantes de condimentos, frutas, hortalizas y hierbas mexicanos 

• Desarrollo de películas comestibles 

• Innovaciones en panificación: materias primas, procesos y productos  

• Tecnología de polvos. Procesos de aglomeración 

• Tecnología de polvos. Encapsulación (compuestos nutracéuticos, probióticos, antimicrobianos) 

• Desarrollo de nuevos productos alimenticios 

• Desarrollo de productos funcionales 

• Aprovechamiento de residuos producidos en industrias alimentarias como fuentes de compuestos funcionales. 
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